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la recette de Fhumour

Des Spéculoos aux Couilles de Suisse,
I'lnsolent sait farcir son public

» Baigné dans le théatre depuis
son adolescence, Pierre Ma-
thues peut se targuer de nour-
rir une relation privilégiée avec
le monde du spectacle. Ensei-
gnant, il crée une troupe avec
ses €léves en classe, mais aussi
dans les Maisons de jeunes et
les mouvements de Jeunesse.
Dans les années 80-90 il est
membre des Spéculoos, un
trio/duofsolo  d’humoriste(s)
avec lequel il écume les routes,
avec succés. Puis fonde la

Quand Pierre s'y met,

gros comme des orteils de moines
des haricots verts, des oignons,
des tomates, des courgettes, dy
céleri, parfois des poivrons, on
Ppeut tricher ayec les recettes, La
Pommade & cité, c'est de I'hyife
d ollvg, de l'ajl frais pié, premiere
pression & froid, du parmesan, des
Jeuilles de basilic Jraiches, tout
celq gilé dans un mortier en bois
dolivier. Puis, quand la soupe est
bou’lllante, une cuiller a soupe oy
cafe, de pommade dans lg soupe,
Cest la magie.”. i

F. Sch.

» Gourmand,
NeZ... ©AVPRESS

c'est pour confection
soupes. Et notamment une SOupe au pisto

troupe des Insolents.be, qui
mettent sur le gril des person-
nalités sur le ton de I’'humour,

et de lirrévérence, dans une

quinzaine de lieux, en région
du Centre, Charleroi.

C’EST D’AILLEURS au sein des
Insolents que naitra I'aventure
des Couilles de Suisse, avec 'un
des chroniqueurs, Guy Dewier,
qui fera goiiter ce mets régio-
nal au maire de Lausanne. Mets
qui est devenu aujourd’hui un
véritable phénomeéne gastrono-
mique.

Sa spécialité : Ia soupe au Pistoy

ner des entrées oy des

u. “Avec des haricots blancs

Aujourd’hui conseiller péda-
gogique, il met & profit depuis
quatre ans toutes les perles
qu’il a entendues dans I’ensei-
gnement, au service d'un seul

»| Pierre Mathues a toujours voulu devenir Pizzaiolo, il s'est prété a l'exercice Ch

en scéne, Silence dans les Rangs,
qui vient d’atteindre la 150¢ re-
présentation et qui n’a pas ter-
miné son petit bonhomme de
chemin, puisque des représen-
tations sont prévues en Suisse,
en 2013, déja. “I'avais des choses
a dire sur I'école”, sourit-l.

EN TOURNEE, Pierre Mathues
aime manger avant les repré-
sentations. Parfois le resto, par-
fois le lunch paquet, avec qui-
che, sandwiches, confectionnés
par Marie-Luce. Quand nous lui
avons proposé de parler cui-

¥ Pierre Mathues “/'ai toujours révé d#étre

pizzaiolo”

Quel est votre plat préféré et
savez-vous le cuisiner ?

Jen ai vingt... Tu as beaucoup
de place ? La pizza, c'est parce

que j'ai toujours révé d'étre piz-

zaiolo. La pizza, c'est synonyme
de féte, ca peut s'improviser, c'est
toujours agréable. Sinon, ¢ca dé-
pend un peu des saisons. Le pla-
teau de fruits de mer, clest un

grand classique, une grande féte.

Clest ma compagne qui m'a fait
découvrir cela, je connaissais les
huitres, mais un vrai plateau de
fruits de mer, cest grandiose. On
aime cuisiner, mais c'est souvent
elle qui prend possession de la
cuisine, car elle est plus rapide
que moi.

Avez-vous un souvenir lié a ce
plat en particulier ?

Cest la Bretagne. On a tou-
jours un couteau a huitre dans la
voiture. Quand on part en vacan-
ces, on péche des huitres et on les
déguste comme ¢a, fraiches. Il
nous arrive d’en acheter une ou
deux douzaines et hop. Mais
j'adore aussi des trucs tout sim-
ples, comme des fondues, des tar-
tiflettes. Les barbecues improvi-
sés, c’est aussi trés bien, avec les
copains... On a aussi des souve-
nirs liés au foot. En fonction du
match, tiens c'est Bayern - Ander-
lecht, on fait une choucroute; Bel-
gique-Espagne, de la paélla. (ri-
res).

Etes-vous plutét resto ou fast-,
food ?

Non, resto, j'adore les brasse-
ries a la parisienne, ot il y a
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sine, c’est dans la pizzeria Chez
Vincent, a la Dréve de Marie-
mont qu'il nous accueille, pour
un stage minute.

Résultat : une pizza déli-
cieuse dégustée pendant I'in-
terview. Outre Silence dans les
rangs, Pierre Mathues sera a
I'affiche d’un conte musical, ce
8 décembre au théatre de Bin-
che, La Librairie de Monsieur
Jean, ot il partage la scéne avec
une - jeune femme, soixante
musiciens et quarante choris-
tes.

F. Sch.

z Vincent. © AVPRESS

beaucoup de bruit, de va-et-vient,
beaucoup de garcons (de salle),
des plats comme des steaks tar-
tare, des jambonneaux des chou-
croutes, des foies gras poélé, ou
la pizza, et steak, etc. Le fast-
food, faut avoir fort faim, et pas
le temps. Et puis, pour le Wifi
parfois, en mangeant un.fish,
une biere.

Etes-vous plutét cuisine mai-
son ou bistrot diner ?

A la maison, on cuisine | Un
peu tout, on est gourmand tous
les deux ! On achéte une pizza
fraiche quelque part, on ajoute
du bonus dessus. La potchile sca-
role, clest tout simple, autant on
aime bien s'asseoir dans un resto
et ‘faire entrée-plat-dessert,
autant on aime faire une pot-
chue toute simple, diététique.
L'appréciation d’étre a table, a
deux.

F. Sch
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